
ZWIEBELFORUM
16. und 17. Januar 2020

Programm 

16./17. Januar 2020  
Hotel Haus am Weinberg, 67487 St. Martin

16. Januar 2020	 ab 12:00 Uhr	 Get-together 
	 13:00 – 18:30 Uhr	 Fachtagung
	 ab 19:00 Uhr	 Festabend

17. Januar 2020	 07:00 – 09:00 Uhr   	 Frühstück
     	 09:00 – 13:00 Uhr	 Fachtagung
	 danach	 Mittagessen 

Der Teilnahmebetrag beinhaltet das all-inclusive- 
rundum-sorglos Paket bestehend aus:
•	 Zugang zur zweitägigen Vortragsveranstaltung
•	 Besuch der Fachausstellung
•	 Tagungsunterlagen
•	 Übernachtung mit Frühstück, Willkommenssnack
•	 Teilnahme am Festabend, Menü und Getränke
•	 Pausenversorgung, Erfrischungsgetränke
•	 Mittagessen an beiden Tagen

Teilnahmebetrag pro Person:		
469,00 € (zzgl. 19 % MwSt.) bei Anmeldung bis zum 01.12.2019
549,00 € (zzgl. 19 % MwSt.) bei Anmeldung ab dem 01.12.2019

Mitglieder des Fachverbandes Deutsche Speisezwiebel e.V.  
erhalten 50,00 € Rabatt.

Bitte füllen Sie folgende Felder aus, falls der Rechnungsempfänger 
von der o.g. Teilnehmeradresse abweicht:

Firma:	 _______________________________________________

Straße / Postfach:	 _______________________________________________

PLZ / Ort:	 _______________________________________________

Telefon:	 _______________________________________________

Telefax:	 _______________________________________________

E-Mail:	 _______________________________________________

	

Anmeldung

Online unter  
https://www.moehrenundzwiebelforum.de/onlineanmeldung/
oder Anmeldung vollständig ausfüllen und zurücksenden:

per E-Mail:	 sonja.illert@ami-informiert.de
per Fax:	 +49 (0) 228 33805 2255 
Telefon: 	 +49 (0) 228 33805 255
per Post:	 AMI GmbH, Dreizehnmorgenweg 10,  
	 53175 Bonn

Teilnehmer	      
Frau	    Herr	

	

Name:	 _ ____________________________________________

Vorname:	 _ ____________________________________________

Titel:	 _ ____________________________________________

Firma:	 _ ____________________________________________

	 _ ____________________________________________

Mitglied im Fachverband Deutsche Speisezwiebel e.V. 

Straße / Postfach:	 _ ____________________________________________

PLZ / Ort:	 _ ____________________________________________

Land:	 _ ____________________________________________

Telefon:	 _ ____________________________________________

Telefax:	 _ ____________________________________________

E-Mail:	 _ ____________________________________________

 
Bitte für jeden Teilnehmer eine gesonderte Anmeldung ausfüllen!

Ich erkenne die umseitigen Teilnahmebedingungen an.  
Die Anmeldung ist verbindlich. 

Ort, Datum 		  Unterschrift www.moehrenundzwiebelforum.de



P R O G R A M M Ü B E R S I C H T

Teilnahmebedingungen:
Zahlung: Nach Eingang Ihrer Anmeldung erhalten Sie eine Bestä-
tigung per E-Mail und die Rechnung zugesandt. Die Teilnahme-
gebühr in Höhe von 469 € (zzgl. 19 % MwSt.) bei Anmeldung bis 
zum 01.12.2019 bzw. 549 € (zzgl. 19 % MwSt.) bei Anmeldung nach 
dem 01.12.2019 ist sofort nach Erhalt der Rechnung fällig. Mitglie-
der des Fachverbandes Deutsche Speisezwiebel e.V. erhalten auf 
die Teilnahmegebühr einen Rabatt in Höhe von 50 €. Einlass kann 
nur gewährt werden, wenn der  Rechnungsbetrag rechtzeitig vor 
Veranstaltungsbeginn beglichen wird.

Bei den im Rahmen des Zwiebelforums 2020 erbrachten Leistungen 
handelt es sich um in Deutschland steuerpflichtig sonstige Leistun-
gen, die nicht der Steuerbefreiung nach § 4 Nr. 1a UStG (Ausfuhr-
lieferung § 6 UStG) oder § 4 Nr. 1b UStG (innergemeinschaftliche 
Lieferung § 6 a UStG) unterliegen. Da die sonstigen Leistungen in 
Deutschland erbracht werden, ist auch in Rechnungen an Teilneh-
mer aus dem europäischen oder außereuropäischen Ausland die 
nationale Mehrwertsteuer von 19 % auszuweisen und vom Teilneh-
mer zu begleichen.

Stornierungsbedingungen: Stornierungen müssen uns schriftlich 
mitgeteilt werden. Bei Stornierungen bis 01.12.2019 wird eine Bear-
beitungsgebühr in Höhe von 50,00 € pro Person (zzgl. 19 % MwSt.)  
erhoben. Bei Nichterscheinen des Teilnehmers bzw. einer Stornie-
rung nach dem 01.12.2019 ist der gesamte Teilnahmebetrag fällig. 
Sie können jedoch Ihre Anmeldung ohne Kosten auf einen an-
deren Teilnehmer übertragen. Wir verweisen ausdrücklich auf die 
Möglichkeit des Abschlusses einer Reiserücktrittsversicherung, die 
im Fall der Fälle behilflich sein kann.

Veranstaltungsort:

HOTEL HAUS AM WEINBERG
Oberst-Barrett-Straße 1 · 67487 St. Martin
Telefon 06323-9450 · Fax 06323-81111
info@hausamweinberg.de

Donnerstag, 16. Januar 2020

ab 12:00 Uhr 	 Imbiss
13:00 Uhr	 Eröffnung

	 �Hans-Christoph Behr, Agrarmarkt Informations-
Gesellschaft

	 Begrüßung

	 �Bernd Haas, Präsident, Fachverband Deutsche 
Speisezwiebel

	� Grußwort von Staatssekretär Andy Becht,  
Ministerium für Wirtschaft, Verkehr, Landwirtschaft 
und Weinbau Rheinland-Pfalz 

13:30 Uhr 	 Aktuelle Pflanzenschutzthemen

	 Update Beize: Wo geht der Weg hin?
	 �Andrea Schneider, Fachverband Deutsche  

Speisezwiebel

	� Die weiteren Aussichten im Bereich Pflanzen-
schutz: heiter, wolkig oder doch eher düster?

	 Günther Peters, Syngenta Agro

15:00 Uhr 	 Kaffeepause

16:00 Uhr 	 Zwiebeln aus aller Welt
	� Mehr rot, mehr Bio – wird der Markt für das  

Standardsortiment immer enger? 
Sonja Illert, Agrarmarkt Informations-Gesellschaft

	� Ein Blick über den großen Teich nach Südamerika 
Daniel Rogério Schmitt, Governo do Estado de 
Santa Catarina

	 Überlegungen zum Zwiebelweltmarkt	
	 �Gijsbrecht Gunter, Holland Onion Association

	 �anschließend Podiumsdiskussion mit den Referenten
	� Moderation Tim Jacobsen, Rheinischer  

Landwirtschafts-Verlag

19:00 Uhr 	 Festabend
	 After Dinner Show mit Zauberkunst Boretti 

Freitag, 17. Januar 2020
 

9:00 Uhr 	 Der Technik das Wort

	� Pflanzenschutz einmal anders: Erfahrungen mit 
der sterilen Zwiebelfliegentechnik

	 Martina Pohlmann, HLB/De groene Vlieg

	� Unkraut zupfen leicht gemacht:  
ecoRobotix aus der Schweiz

	 Claude Juriens, ecoRobotix

	� Abflammtechnik im Zwiebelanbau
	 Ole Jensen, Envo Dan

	� Zwiebeln besser lagern mit Kondenstechnik
	 Marcel Benninck, ENGIE Refrigeration

11:00 Uhr 	 Kaffeepause

	 abschließend:
	 Die Kunst niemals aufzugeben
	 Pierre Bischoff, www.pierrebischoff.de

13:00 Uhr 	 Lunch und Abreise

(Änderungen vorbehalten)

Hier finden Sie uns:


